Vyzva na predkladanie pontk pre zadavanie zakazky s nizkou hodnotou
v zmysle zakona €. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani

Identifikacia obstaravatel'a: Akadémia ozbrojenych sil generala Milana Rastislava Stefanika, Demanova 393, 031 01
1 [Liptovsky Mikulas 1

ICO: 37910337 Telefén: 044 2883016; 044 2882670 E-mail: obstaravanie@aos.sk
Predmet zakazky: Zariadenia hromadného stravovania, vel'’kokuchynské stroje, pristroje a zariadenia

CPV: 39310000-8
. Typ zmluvy: Ramcova dohoda
Miesto dodania predmetu zakazky: Akadémia ozbrojenych sil generéla Milana Rastislava Stefanika, Demanové 393, 031
*01 Liptovsky Mikulas
. Moznost’ predloZenia ponuky: podla bodu 9. tejto vyzvy
. Variantné riesenie: Neumoznuije sa.
. Lehota dodania predmetu zakazky: do 60 dni od podpisu zmluvy
. Predpokladana hodnota zakazky: 18.000,00 EUR bez DPH
Forma predkladania ponuk:

ONOU A~ W

- v lehote na predkladanie ponik 11.09.2019 do 10,00 hod.

- ponuka sa predklada elektronicky

- internetova adresa na predkladanie ponuk: http://www.ezakazky.sk/aos
- otvaranie ponuk 11.09.2019 o0 10,15 hod

- certifikovana aukcia 11.09.2019 o 10,45 hod

1. Cena za predmet zakazky musi byt’ stanovena v zmysle zakona NR SR ¢.18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskorsich
predpisov, vyhlasky MF SR €.87/1996 Z. z., ktorou sa vykondva zakon NR SR ¢.18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskorsich
predpisov a zakona 289/1995 Z. z. o dani z pridanej hodnoty v zneni neskorsich predpisov.

2. Cena musi obsahovat’ cenu za pozadovany predmet zakazky t. j. sumar vSetkych poloziek, ktoré vychadzaji z ocenenych
poloZziek vykazu poloziek predlozeného uchadza¢om (naklady vstupujlice do procesu dodania predmetu zakazky, ako podklad
pre stanovenie ceny).

3. Celkova cena je dana suctom cien za predmet zakazky vratane vSetkych nakladov (cena do miesta dodania verejného
obstaravatela a d'alSie naklady, ktoré slvisia s dodanim predmetu zakazky).

Funkcéna specifikacia:

Elektricky konvektomat s injekénym nastrekom pary " Konvektomat RETIGO VISION BLUE 1221i ". Konvektomat je
multifunkéné zariadenie, ktoré prendsa tepelnl energiu na pripravované pokrmy pomocou hortceho vzduchu, pary, alebo ich
kombinaciou. V pripade potreby, napriklad pri grilovani prebytocnu vihkost' z komory odvadza a zabezpedi tak Zelanu
chrumkavu a sfarbent korku. Riadend vlhkost' pri priprave pokrmov v konvektomate je z hl'adiska Uspor a kvality
pripravovanych surovin velmi dolezita.

Rezim varenia:

- Horuci vzduch 30-300 °C,

- Sedem rychlostny obojsmerny ventilator,

- Kombinovany rezim 30-300 °C,

- Varenie v pare 30-130 °C,

- BIO varenie 30 — 98 °C,

- PeCenie/ varenie cez noc,

- Casovanie zasuvov (moznost nastavit’ rozny Cas pre kazdy zasuv),

- AHC (Active Humidity Control) - automaticka regulacia vlhkosti pre vynikajlce vysledky varenia,

- Pokrocily systém vyvinu pary - Skvelé vysledky varenia v pare vd'aka 2- stupfiovému predohrevu vody v integrovanom
tepelnom vymenniku,

- Zasuvy naprieC rozteC zastvov 65 mm - BezpecnejsSia a pohodinejSia praca s gastronadobami. Lepsi vizualni kontrola
vloZenych gastronadob se surovinami.
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- Regeneracia/ banketing - Podavanie viac pokrmov v kratSom case,
- Delta T pecenie/varenie - preciznost’ pri priprave velkych kusov potravin,
- Nizkoteplotné varenie - nizSie vahové straty, lepSia chut,

- Cook & Hold - po skonceni varenia automaticky prejde do fazy udrzovania - Golden Touch - perfektna farva a chrumkavost’

stlacenim 1 tlacitka,

- Automaticky preohrev/schladenie - varnej komory s movinost’ou zadat’ pozadovanu teplotu Specialne proghramy:
- Sous-vide, Susenie, Sterilizacia, Konfitovanie, Udenie - Specidlne programy pre moderni gastronémiu —
- Pokrodily systém vyvinu pary

Technicka specifikacia:

mechanické prvky, tlacitka Ci koliecka,

- Easy Cooking - konvektomat doporuci vhodnu technoldgiu pre
pozadovany vysledok,

- 6 bodova teplotna sonda,-6 meracich bodov pre perfektnu
kontrolu teploty v jadre pokrmu,

- Active Cleaning Systém automatického umyvania s minimalnou
spotrebou vody.

1000 programov s 20 krokmi:

- Piktogramy -moznost’ priradenia vlastnych piktogramov ku
kazdému programu,

- Funkcia Learn - uloZenie programu so vSetkymi zmenami, ktoré
boli prevedené v priebehu varenia,

- Poslednych 10 - automatické zobrazenie poslednych 10 varnych
procesov,

- Multitasking - moznost’ pracovat’ s displejom v priebehu
varenia,

- Automaticky Start -Moznost' naplanovat’ odlozeny Start,

- Ecologic - Udaje o spotrebe elektrickej energie pre kazdy
varny proces priamo na displeji,

- Nekonecny Cas varenia - uSetri Cas pri vareni v prevadzkovej
Spicke.

Nazov Popis produktu Merna jednotka
Elektricky Vision Touch Controls Ovladanie: ks

konvektomat s - 8" displej - perfektny prehlad, jednoduché a intuitivne

injekénym ovladanie,

nastrekom pary " - My Vision - maximalne prispdsobenie menu, vSetko potrebné

Konvektomat na hlavnej obrazovke,

RETIGO VISION - Dotykovy panel - Panel funguje perfektne za vSetkych

BLUE 1221 podmienok a ma rychlu odozvu a I'ahkl Udrzbu, Ziadne

Rozmery zariadenia tolerancia 5% tychto danych rozmerov

1111 x 1343 x 961 mm ( §

xvxh)
- Prikon 36,9 kW
- Istenie/napdtie 63 A/3N/ 380 - 415V / 50-
60Hz
. Krytie IPX 5
- Hmotnost' 210 Kg
- Pripojka vody/ odpadu G 3/4" / 50 mm
-y Prevedenie : nerezova ocel v celom prevedeni 304 AISI
- Standardny zavazaci vozik k uvedenému konvektomatu 1ks
- Integrovana sprcha pre I'ahké Cistenie (samonavijajlca) 1ks
- Bezpecnostné otvaranie dveri 1 ks
- Horuci vzduch varenia 30 - 300°C
- Kombinovany rezim varenia 30 - 300°C

Varenie v pare

30 -130 °C




BIO varenie

30-98°C

Zmakcovac vody automaticky na tabletovd sol

1ks

Kapacita jedal na vydaj

400 -600 jedal

UZitocna kapacita

13 zasuvov na GN 2/1

Roztec zasuvov

65 mm

Zasuv naprieC pre bezpecnejsSiu a pohodIinejsiu pracu s
gastronadobami

Trojité dverné sklo - minimalny Unik tepla, nizka spotreba
energie, Ziadne popalenie o vonkajsie sklo

Obojsmerny ventilator - minimalne rozdiely vo farbe upecenych
jedal

Klapka - rychle odvlhcenie varnej komory pre lepsiu chrumkavost’
a krasnu farbu * patentovany odvlhcovaci systém

7 rychlosti ventilatora - kontrola rychlosti , distribucie a cirkulacie
vzduchu

FanStop - okamZité zastavenie ventilatora - zabranenie uniku
tepla, pary a obareniu obsluhy pri otvoreni dveri

Taktovanie ventilatora - 3 kroky k lepSej rovnomernosti

Robustna kl'ucka - pre pohodIné otvaranie stroja, antibakterialny
material

AISI 304 nerezova ocel - kvalitné nerezové materialy so
Specialnou povrchovou Upravou pre dihsiu Zivotnost'

Hygienicky varny priestor so zaoblenymi vnatornymi rohmi -
I'ahka Udrzba

Odkapova dverna vanicka - zachytava kondenzat z dveri

Dva privody vody pre zmdkcenu a nezmakcent vodu

WSS - Water saving system - Specidlny systém odpadu a
vstavany tepelny vymennik zaisti vel'mi nizku spotrebu vody

Vyberatelné drziaky gastronadob s rozteCou 65 mm

USB rozhrani - I'ahké prehrévanie udajov z a do konvektomatu

Ethernet/LAN - moZnost' pripojenia do siete, komunikacie cez
internetovy prehliadac

sprava programov a piktogramov vo vasom PC, prehliadanie
Udajov HACCP

HACCP zaznamy - I'ahkda a okamzitd analyza kritickych bodov
varenia

Kompletné zaznamy prevadzkovych udalosti

Servisny a diagnosticky systém - automatické vyhodnotenie chyb
Servis od nahlasenia vady - do 24 hodin

Kucharska s servisna podpora

Dostupnost’ nadhradnych dielov

Slovensky, Cesky manual




Osobitné poziadavky na plnenie
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Vratane dopravy na miesto plnenia a instalacie na miesto plnenia a napojenie s isticom EATON 63 A, B - 1 ks, prudovym
chranicom EATON 63 A 003 sekundy 4 P, -1 ks, kablom CYKY 5 x 16 asi 25 m a spinacom vackovym 63 A, 3P, 0-1 v
krabici a napojenia na vodu, odpad a vzduchotechniku.

Vrétane zaSkolenia kucharom a technikom pre zamestnancov stravovacieho oddelenia - 15 0s6b v rozsahu max. 4 hodin.
Uspesny uchadzac do 3 pracovnych dni od uzatvorenia zmluvy doruci obstaravatel'ovi rozpis cenovej ponuky cenu uvedie
za mernu jednotku za jeden kus bez DPH a s DPH s presnym nazvom ponukaného vyrobku.
Obstaravatel’ pozaduje poslat’ do troch pracovnych dni od uzatvorenia zmluvy kdpie technickej dokumentacie vyrobku v
slovenskom jazyku, ktory bude predmetom dodavky na e-mail: obstaravanie@aos.sk , alebo stravovanie@aos.sk.

Uspesny uchadzac do 3 pracovnych dni od uzatvorenia zmluvy cestou www.ezakazky/aos oznami obstaravatel'ovi na e-mail:
obstaravanie@aos.sk a stravovanie@aos.sk , osobu zodpovednl za plnenie predmetu zakazky, telefonicky a e-mailovy
kontakt na zaslanie objednavky.

Uspesnému uchadzacovi vznika pravo fakturovat’ dohodnutd kipnu cenu diiom riadneho a vcéasného splnenia jeho zavazku
na zaklade potvrdeného dodacieho listu, odovzdavajliceho a preberajiceho protokolu a reviznej spravy. Cena je maximalna
vratane vsetkych nakladov predavajliceho spojenych s dodanim a instalacie tovaru do miesta plnenia.
Obstaravatel’ bude realizovat’ platbu za prevzaty tovar prevodnym prikazom na zaklade faktur, ktoré Uspesny uchadzac
vyhotovi po dodani tovaru. Splatnost’ faktdr je 30 dni od dorucenia obstaravatel'ovi.
Zmluvné strany vyhlasujl, Ze pohl'adavky, ktoré vznikli na zaklade tejto RAmcovej dohody, nie je mozné postupit’ na tretiu
osobu
Servisovanie na zadklade certifikdtu od vyrobcu. Poskytnutie bezplatného zarucéného servisu (do 24 hodin od nahlasenia
poruchy) vratane dopravy, minimalne pocas 24 mesiacov odo dna podpisania preberacieho protokolu. PoCas opravy dihsej
ako 30 dni Uspesny uchadzac zabezpedi nahradny konvektomat.
V pripade omeskania Uspesného uchadzaca s rieSenim zaruCného servisu je obstaravatel’ opravneny pozadovat od
Uspesného uchadzaCa zmluvnu pokutu vo vyske 0,25 % z kipnej ceny tovaru.

Uspesny uchadzac je povinny odovzdat’ obstaravatel'ovi na potvrdenie preberaci protokol. Odovzdanie vyhlasenia o zhode
alebo certifikatu. Odovzdanie dokladov a dokumentacie k predmetu zakazky (navod na obsluhu a udrzbu) v slovenskom
jazyku a po odbornej montazi vydat’ reviznu spravu na elektrické zariadenie a jeho pripojenie.
Tovar dorudit’ a odovzdat’ vratane instalacie v pracovnych drioch v ¢ase od 07,00-13,00hod.

Termin dodavky do 30 dni od objednavky obstaravatel'om.

V pripade reklamacie je Uspesny uchadzaC povinny material prevziat' v sidle obstaravatela na vlastné naklady.
Obstaravatel’ pozaduje dodat’ novy, nepouzity predmet zakazky.

Ak bude ponukany ekvivalentny vyrobok ako funkéna nahrada, obstaravatel’ pozaduje v stlade s § 43 ods. 10 Zakona ¢.
343/2016 Z.z. o verejnom obstaravani skusobny protokol, alebo osvedCenie vydané organom posudzovania zhody
vykonavajucim Cinnost’ posudzovania zhody v slovenskom jazyku, ktory je akreditovany podla osobitného predpisu ako
dokaz, ze ponukany ekvivalentny tovar zodpoveda urcenému opisu predmetu zakazky. Porusenie tohto bodu sa povazuje
za zavazné porusenie zmluvy, ktoré je dévodom na odstupenie.
Vsetky uvedené technické parametre si poZzadované za minimalne.

V pripade omesSkania UspeSného uchadzaCa s dodanim tovaru je obstaravatel' opravneny pozadovat' od UspeSného
uchadzaca zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyske 0,25 %, z kipnej ceny tovaru, s ktorého dodanim sa Uspesny uchadzac
omeskal a to za kazdy den omeskania.

Obstaravatel’ moze uplatnit’ voci Uspesnému uchadzacovi jednorazovo zmluvnu pokutu vo vyske 3 500 EUR ak obstaravatel
alebo Uspesny uchadzac v stvislosti s podstatnym porusenim zmluvy uplatni institut odstdpenia od zmluvy, alebo svojvolnym
ukoncenim kupnej zmluvy od Uspesného uchadzaca.

Na zaklade vyzvy obstaravatel'a po splneni podmienok tejto vyzvy, bude Uspesny uchadzac vyzvany k podpisu Ramcovej
dohody.

Nedodrzanie ktorejkol'vek podmienky a poziadavky verejného obstaravatela sa bude povazovat' za podstatné porusenie
zmluvnych podmienok.

Predpokladané mnozstvo predmetu zakazky:

Cena Cena

Cenav € vE VE Cena V€
P. ¢ Nazov predmetu zakazky MJ Mnozstvo | bez DPH celkom
s DPH celkom
za M] s DPH

za MJ | bez DPH
Elektricky konvektomat s injekénym
nastrekom pary " Konvektomat ks 1
RETIGO VISION BLUE 1221i

3 Podmienky financovania zakazky: Z rozpoctovych prostriedkov verejného obstaravatela.
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4 Kritéria na hodnotenie ponuk: NajnizSia cena (cena s DPH za celkovi ponuku)

5 Uplynutie lehoty viazanosti ponuk: do 20.09.2019



