Priloha ¢. 1

Specifikicia predmetu obstaravania (ponuky)

Predmetom obstaravania je nakup vzoriek pohotovostnych davok potravin (d’alej len PODAP)
pre potreby rezortu Ministerstva obrany SR na tcéely overovania a testovania schopnosti
zabezpecCit’ sluzbu stravovania v pripade, Ze nie je moznost’ poskytnut’ stravnikom celodennu
teplu stravu.

PODAP sa ma skladat z troch hlavnych jedal, potravinovych doplnkov, napojov
a nepotravinovych komponentov, potrebnych ku konzumacii PODAP.

Ponuka musi obsahovat’ sadu zlozenil zo siedmych r6znych potravinovych déavok, pricom
hlavné jedlo sa moze opakovat’ v poniknutej sade PODAP iba 1x.

Uvedené vzorky budua uréené na laboratorne testovanie, overovanie degustaciou a stravovania
V pol'nych podmienkach.

Pre potreby overovania v pol'nych podmienkach je potrebné dodat’ 3 sady PODAP (overovanie
po dobu 21 kalendarnych dni v Struktare 7 diiového cyklu).

Pre potreby laboratornych testov ponuknut' PODAP pre dve rdzne laboratdrne pracoviska (14x
PODAP).

Pre potreby overovania formou degustacie, kazdy zaujemca predlozi ponuku 21 hlavnych jedal
zhodnych so zlozenim sady PODAP ur¢enych na overovanie v polnych podmienkach
a vykonanie laboratornych testov v celkovom pocte v ramci ponuky vid’ tabul’ka 1.

Tabul'ka 1: Kvantifikécia vzoriek PODAP pontukanych jednym zadujemcom

MnozZstvo Celkové Jednotka mnozstva
vzorky mnozstvo
Laboratérny test 2Xx7 14 PODAP
Degustacia 21x5 105 Hlavné jedlo
Test v realnych 20x 21 420 PODAP
podmienkach

Blizsie $pecifikované jedla musia z hladiska energetickej a nutri¢nej hodnoty spiat’ normu
STANAG 2937 Ed.5

Ponuka jednotlivych davok musi vychadzat zo Struktury jedal, potravinovych doplnkov
a napojov blizsie Specifikovanych Vv prilozenom dokumente jedalny listok, ktory je prilohou
tohto oznamenia, pripadne moézu byt predloZzené ekvivalentné jedla, najmi co sa tyka
zastipenia zZivo¢isSnych a rastlinnych komponentov.

Poziadavka na technické podmienky

1. Hlavné jedla tvoriace jednotlivé PODAP musia byt balené v obaloch umoznujucich
ohrev inou formou (napr. uvolfiovanie energie na baze chemickej reakcie), ako je



konvenc¢né zahrievanie jedla na plameni. Uvedeny prostriedok na ohrev stravy musi byt
sucast'ou kazdého balenia dennej davky (3 hlavné jedla / 3 ks prostriedok na ohrev
stravy).
. Maximalna hmotnost PODAP (kompletnej dennej davky) 1,8 kg, netto potraviny
minimalne 1,5 kg.
. Energeticka hodnota zaujemcom predkladanej dennej davky musi spinat’ poZiadavku
vyssie uvedenych dokumentov (3600kcal /15048 kJ).
a. Uhrnna energeticka hodnota hlavnych jedal je stanovena na minimalne 2871kcal
/ 12000 kJ — hlavné jedla budu zostavené tak, aby zabezpeCovali najma
doplnenie potrebnych vyzivovych latok ako su: tuky, sacharidy, mineralne latky
a podobne podl'a idajov v tabul’ke 2.
b. Chlieb s thrnnou energetickou hodnotou cca. 407 kcal / 1700 kJ.
c. Vyzivové doplnky s tthrnnou energetickou hodnotou cca. 311 kcal / 1300kJ,
minimalne v pocte 2 ks.
d. Prostriedok na pripravu cca 2,0-2,5 litrov napoja zabezpecujuceho najma
doplnenie potrebnych vitaminov a energie s moznost'ou opatovného uzatvorenia
obalu.

Tabulka 2: Minimdlna energ. a nutri¢nd hodnota stravnej davky podla STANAG 2937

Druh Merna jednotka
Energeticka hodnota Kcal 3600
Uhl'ohydraty g 404
Bielkoviny g 118
Tuk max. 1296 kcal
Vitamin A ug 900
Tiamin mg 1,2
Vitamin Bs mg 1,3
Vitamin B1o e 24
Kyselina listova ug 400
Vitamin C mg 45
Vitamin D ug 5
Vapnik mg 1000
Zinok mg 11
Zelezo mg 8
Horcik mg 410
Draslik mg 3800
Sodik mg 2300
Vitamin B> mg 1,3
Vitamin B3 mg 16
Vitamin E mg 10
Vitamin K ng 70
Fosfor mg 700
Jod ng 150
Selén ug 55
Fluorid mg 4
Vitamin Bs mg 6




Nepotravinové komponenty tvoria sucast PODAP, ako napr. prostriedky na
konzumaciu stravy (jednorazovy pribor, papierové utierky, vlhc¢eny obrasok, obal na
odpad...).

Vyzadovana minimdlna trvanlivost potravinovych komponentov 24 mesiacov pri
teplote skladovania do 25°C a nepotravinovych komponentov 48 mesiacov.

Balenie a oznadovanie:

V ramci ponuky je potrebné predlozit’ pre kazdy PODAP zoznam hlavnych jedal,
potravinovych a nepotravinovych doplnkov a népojov, a to oznaenim na vonkajSom
obale avramci jednotlivych komponentov na obale kazdého osobitne v stlade
s platnou legislativou o oznacovani potravinovych vyrobkov.

Akceptované cenové rozpitie predkladanych ponuk je 18€ (+ 20 %) za jednu stravnt
davku (PODAP).

Informacie o potravinach., potravinovvch a nepotravinovvch doplnkoch a napojoch

Kazdy zaujemca vramci ponuky pozadovaného poctu vzorick PODAP predlozi
obstaravatelovi tieto povinné udaje o jednotlivych polozkach tvoriacich nim predkladané
zloZenie pohotovostnej davky potravin:

a)
b)

c)

d)
e)

9)

h)

i)
)
k)
1)

nazov potravinového a nepotravinového komponentu;

zoznam jednotlivych zloziek obsiahnutych v potravinovom a nepotravinovom
komponente;

akukol'vek zlozku alebo technologickti pomocnu latku uvedent v prilohe II Nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a rady (EU) & 1169/2011 z 25 oktobra 201 1alebo akukol'vek
zlozku alebo technologickt pomocnu latku odvodent z latky alebo vyrobku uvedeného
v prilohe II, ktora sposobuje alergie alebo neznaSanlivost’ a ktora sa pouZiva pri vyrobe
alebo priprave potravinového komponentu, pri¢om sa nachadza aj v kone¢nom vyrobku,
aj ked’ v pozmenenom stave;

mnozstvo (hmotnost,, resp. %) potravinovych zloziek alebo kategorii potravinovych
zloziek obsiahnutych v potravinovom komponente;

netto mnozstvo potravinového komponentu;

datum minimalnej trvanlivosti alebo datum spotreby;

vSetky osobitné podmienky skladovania a/alebo podmienky pouzitia ako je napr.
odolnost’ vo¢i vplyvom okolia (teplota, tlak, vlhkost, prach, piesok, inovat, rosa,
slne¢né Ziarenie, plesne, rddiové a magnetické Ziarenie, klimatickd odolnost’ pre r6zne
klimatické pasma a pod.);

meno alebo obchodné meno a adresu prevadzkovatela potravinarskeho podniku. (Za
informécie o potravine je zodpovedny ten prevadzkovatel' potravinarskeho podniku,
pod ktorého menom alebo obchodnym menom sa potravina umiestituje na trh, alebo ak
tento prevadzkovatel nie je usadeny v Unii, dovozca na trh Unie. )

krajinu poévodu alebo miesto pévodu potravinovych a nepotravinovych komponentov;
navod na pouZitie, ak by bez poskytnutia takéhoto navodu bolo tazké potravinovy alebo
nepotravinovy komponent spravne pouzit’;

vyzivové udaje;

obmedzenia (uvedu sa obmedzenia pre pouzitie, pripravu pod.);



Certifikacia predkladanvch potravinovvch vyrobkov

Podla ¢lanku 8 ods.1 Nariadenia Eurdpskeho parlamentu a rady (EU) ¢&. 1169/2011 z 25.
oktobra 2011 predlozi kazdy zdujemca certifikat o umiestneni potraviny na eurépskom trhu,
respektive dovozca o splneni eurdpskych noriem na potraviny v sulade s tymto predpisom.

Kritéria akceptacie ponuky

1. Rozhodujucim kritériom je dodrzanie navrhovanej ceny za 1 PODAP podla poziadavky
na technické podmienky bod 7.

2. Splnenie poziadavky na technické podmienky.

3. Splnenie poziadaviek uvedenych v bode informacie o potravinach, potravinovych
a nepotravinovych doplnkoch a napojoch.

Akceptacia ponuky

Laboratéorne skasky atesty formou degusticie a skuSok v realnych podmienkach buda
vykonané na vzorkach zaujemcov, ktori sa na zdklade vyhodnotenia ponuk, podl'a stanovenych
kritérii, umiestnili na prvych piatich miestach.



